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Pressemitteilung

Bulle, 21. November 2022

Golts et Terroirs 2022: Begegnungen, Genlsse und Entdeckungen!

Der Salon Suisse des Goiits et Terroirs in Espace Gruyeére in Bulle (FR) riickt immer naher und die
Gaumen schwidrmen vor Ungeduld, neue, authentische Geschmacksrichtungen zu entdecken.
Vom Mittwoch, 30. November bis Sonntag, 4. Dezember 2022, empfangen 300 Aussteller die
Besucher, um sie 5'500 regionale und internationale Produkte und Spezialitdten probieren zu lassen.
Dieses Jahr ladt die Gastromesse Goiits et Terroirs drei Ehrengdste ein: Spanien, das
SwissBierMuseum und das Schweizer Freilichtmuseum Ballenberg. Zahireiche Veranstaltungen fiir
alle Altersgruppen finden in dieser 22. Ausgabe statt.

Eine kulinarische Reise mit authentischem Erbe

Didier Castella, Regierungsrat des Kantons Freiburg und Prasident des Salons, bestatigt dies: die verschiedenen
Akteure freuen sich, die Besucher fiir "einen privilegierten Moment der Entdeckung zu treffen, um dem
Vergniigen ohne Schuldgefiihle, mit Genuss und Leidenschaft nachzugeben". Von Spanien {iber Freiburg bis ins
Berner Oberland - die Strecke verspricht originell und geschmackvoll zu werden. Das Organisationskomitee und
die Handwerker und Erzeuger legen groRen Wert darauf, die Kundschaft wahrend der fiinf Tage der
Feierlichkeiten "satt und gliicklich" zu machen, so Direktorin Marie-Noélle Pasquier.

Espafia, ein Stand zum Entdecken und GenieRen

Mit der Teilnahme von mehreren Kéchen, Handwerker und Erzeugern, Winzern und Verteilern, flihrt Espafia
durch die verschiedenen Regionen der Iberischen Halbinsel, vom Norden bis zum Mittelmeer und bis nach
Andalusien. Begegnungen mit spanischen kulinarischen Persdnlichkeiten, die bereit sind, ihr Wissen rund um das
Terroir zu teilen, sind auf Anfrage moglich.

www.gouts-et-terroirs.ch/de/ehrengaeste/espana

SwissBierMuseum, das Bier in all seinen Facetten

Hier dreht sich alles um ein Bier! Die Wanderausstellung rund um den Cardinal Berna 1949er Lastwagen und
mehrere Sammlerobjekte, Symbole der gerade erst entstandenen Freiburger Industrie, ldsst sich mit einem Bier
in der Hand entdecken. Ein Tisch kann fiur einen kleinen Verkostungsstopp reserviert werden.
www.gouts-et-terroirs.ch/de/ehrengaeste/swissbiermuseum

Freilichtmuseum und Gasthauser Ballenberg

Die ganze Schweiz unter freiem Himmel und ihre vielen Facetten, sind Sie interessiert? Mit 109 historischen
Gebduden aus allen Regionen der Schweiz, 200 Nutztieren, altem Handwerk und kulinarischen Spezialitaten ist
der Ballenberg perfekt vertreten. Vor Ort finden Sie die Auberge «Alter Baren», die Boutiquen am Ballenberg
und das Freilichtmuseum.

www.gouts-et-terroirs.ch/de/ehrengaeste/ballenberg

www.gouts-et-terroirs.ch Salon Suisse des Godts & Terroirs Fédération patronale et économique (FPE) T +4126 919 87 57
Schweizer Gastromesse fiir einheimische Spezialititen Rue de la Condémine 56 F +4126 919 87 49
Salone Svizzero dei Sapori e Regioni CH 1630 Bulle salon@gouts-et-terroirs.ch


http://www.gouts-et-terroirs.ch/de/ehrengaeste/ballenberg

“\ﬁHENT]_;Q’&
A o\
&m DIE AUTHENTISCHE MESSE
b4 30.11 - 04.12.2022 | ESPACE GRUYERE

&

ByLLE

Animationen fiir die ganze Familie und alle Altersgruppen

Auch in diesem Jahr méchte die Messe wieder moglichst viele zufrieden stellen. Flr Kinder von 6 bis 12 Jahren
ermoglicht die Schule des Geschmacks dem jungen Publikum die kostenlose Teilnahme an Workshops (nach
Anmeldung) rund um Rezepte und Erndhrung in groRerem MaRstab. L’Amuse-Bouche, ein unterhaltsamer und
interaktiver Raum fir alle Familien mit freiem Zugang, kitzelt die 5 Sinne, um mit der Gastronomie zu beginnen.
Die Ausstellung «Wunderwelt Kartoffel» des Schweizer Bauernverbandes widmet sich dieser uralten Knolle und
bietet den Besuchern einen ganz anderen Ansatz.

Olivier Herbomel, der Obst- und Gemisebildhauer, Weltmeister und Doppel-Olympiasieger, prasentiert den
Besuchern seine perfekte Beherrschung der Kunst des Trompe-I'oeil. Das Label "Fait Maison", das Restaurants
auszeichnet, deren Gerichte ausschlieRlich mit unverarbeiteten und traditionellen Produkten in ihren eigenen
Kiichen zubereitet werden, fiihrt ein Programm mit kulinarischen Vorfiihrungen im Amuse-Bouche-Bereich
durch. Die jungen Backer-Konditoren-Confiseure bringen die Sinne in Aufregung durch eine Gourmet-Ausstellung
ihrer Arbeit, zur Freude der Augen. Der Espace Choco-Café verspricht eine harmonische Verbindung mit der
Anwesenheit von 6 Chocolatiers, die Bean-to-Bar praktizieren.

Mit dem Biergarten steht das Bier wieder im Rampenlicht, denn es ist so schon, sich zum AnstoRen zu treffen.
Dieser neue, sorgfaltig eingerichtete Raum bietet eine groRe Auswahl an Craft-Bieren, die von den Partnern des
Salons serviert werden. Am Ende des Tages wird dieser Ort zur Lounge-Bar. Und um am Sonntag, den 4.
Dezember, vor Ort zu sein, bringt ein spezieller Zug, der Go(ts et Terroirs Nostalgie Express, die Besucher von
Montreux nach Bulle und zur Messe. Auf der Hinfahrt wird ein Café-Croissant sowie eine Erfrischung fiir die
Rickfahrt angeboten (Reservierung erforderlich).

Tagesprogramm der Aktivitditen www.gouts-et-terroirs.ch/de/programm/tagesprogramm

Vernissage des Buches Kulinarisches Erbe der Schweiz

Das kulinarische Erbe der Schweiz mit iber 450 Vorspeisen, Gerichten, Desserts, Getranken und anderen
typischen Produkten aus allen Landesteilen in einem Band zu vereinen und jede dieser Kostlichkeiten in ihrem
geo-historischen Kontext zu verankern, ist die Herausforderung, der sich Paul Imhof, Autor des Buches 'Das
kulinarische Erbe der Schweiz', gestellt hat. Paul Imhof, bekannt fiir seine Feinschmeckerkunst, reiste jahrelang
durch die Eidgenossenschaft und befragte Handwerker, lokale Produzenten, leidenschaftliche Bauern,
Chocolatiers, Industrielle oder Gastronomen, um ein umfassendes kulinarisches Panorama zu bieten. Die
Vernissage des Werks findet am 1. Dezember von 10.30 bis 12.00 Uhr im Salon Go(ts et Terroirs statt.

Fiir weitere Anfragen:
Deutschsprachiger Pressesprecher
Daniel A. Santschi
media@gouts-et-teroirs2022.ch
+4179 447 42 46
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