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16h30-17h30 Stand 163 - Halle 020
Des candidats aux élections du Conseil d’Etat fribourgeois

mettent la main a la pate

Les artisans boulangers-patissiers-confiseurs accueillent des candidats

aux élections du Conseil d'Etat fribourgeois dans leur laboratoire
pour un atelier boulangerie

17h00-18h00 Stand 164 — Halle 020
Du mais au popcorn
Par Be! Popcorn | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

17h30-19h30 Stand 163 — Halle 020

Pascal Clément vous présente sa recette de tuiles aux amandes,
Prix spécial Confiserie au Swiss Bakery Trophy 2018

19h30-21h30 Stand 163 — Halle 020

Les trois championnes romandes des jeunes confiseurs 2021 vous
livrent leurs recettes de patisserie et confiserie

VENDREDI 29 OCTOBRE

07h30-16h00 Stand 163 — Halle 020
Finale romande et tessinoise des jeunes boulangers-patissiers

Début 10h00 Stand 169 — Halle 020

Championnat suisse des bouchers-charcutiers
Découpage fin et parage pour la vente d'une fausse tranche de boeuf

10h45-11h45 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d’un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

11h00-12h00 Stand 164 — Halle 020

Papa, Maman...tu veux un sandwich?

Par le Swiss Bakery Trophy, en partenariat avec les bouchers-charcutiers
fribourgeois | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h00-14h00 Stand 164 — Halle 020

Fish & Kids LOE
Par la Perche LOE | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h30-14h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d’un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand
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VENDREDI 29 OCTOBRE

14h00-18h00 Stand 169 — Halle 020

Championnat suisse des bouchers-charcutiers

Préparation de trois plats du jour avec des articles préts a cuisiner et/ou
poéler

15h00-16h00 Stand 164 — Halle 020
Les truffes au chocolat

Par des étudiants en économie familiale de Fribourg | Max. 12 enfants
6-12 ans - inscription sur le stand

15h30-16h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d’un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

16h30-17h30 Stand 163 — Halle 020
Des candidats aux élections du Conseil d’Etat fribourgeois
mettent la main a la pate

Les artisans boulangers-patissiers-confiseurs accueillent des candidats
aux élections du Conseil d'Etat fribourgeois dans leur laboratoire
pour un atelier boulangerie

17h00-18h00 Stand 164 — Halle 020
Le petit-déjeuner

Par des étudiants en économie familiale de Fribourg | Max. 12 enfants
6-12 ans - inscription sur le stand

17h30-19h30 Stand 163 — Halle 020

La confiserie Canonica (GE), Champion suisse du Swiss Bakery
Trophy 2018, vous partage sa spécialité de patisserie

18h00-21h30 Stand 169 — Halle 020

Championnat suisse des bouchers-charcutiers
Préparation et présentation d'un plat de barbecue festif

19h30-21h30 Stand 163 — Halle 020
Cuchaule AOP VS Tourte au kirsch

Sylvan Hotz et Didier Ecoffey, Présidents des associations suisse et suisse
romande de boulangerie, échangent leur recette traditionnelle respective.

Programme complet et actualisé sous




SAMEDI 30 OCTOBRE

07h30-16h00 Stand 163 - Halle 020
Finale romande et tessinoise des jeunes boulangers-patissiers

Début a 10h00 Stand 169 — Halle 020
Concours suisse plat de viande froide, catégorie apprentis

10h45-11h45 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d’un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

11h00-12h00 Stand 164 — Halle 020

Papa, Maman...tu veux un sandwich?

Par le Swiss Bakery Trophy, en partenariat avec les bouchers-charcutiers
fribourgeois | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h00-14h00 Stand 164 — Halle 020

Fish & Kids LOE
Par la Perche LOE | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h30-14h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

15h00-16h00 Stand 164 — Halle 020
Les tartelettes au vin cuit

Par des étudiants en économie familiale de Fribourg | Max. 12 enfants
6-12 ans - inscription sur le stand

15h00 Stand 169 — Halle 020

Cérémonie de remise des prix Championnat suisse
des bouchers-charcutiers

15h30-16h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

16h30-17h30 Stand 163 - Halle 020
Des candidats aux élections du Conseil d’Etat fribourgeois

mettent la main a la pate

Les artisans boulangers-patissiers-confiseurs accueillent des candidats

aux élections du Conseil d'Etat fribourgeois dans leur laboratoire
pour un atelier boulangerie

17h00-18h00 Stand 164 — Halle 020
Du mais au popcorn
Par Be! Popcorn | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand
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SAMEDI 30 OCTOBRE

17h00 Stand 169 — Halle 020
Cérémonie de remise des prix du concours de qualité

17h30-19h30 Stand 163 — Halle 020
Concours de la Cuchaule AOP
Taxation des produits par les experts / dégustation de Cuchaules AOP

19h00 Stand 169 — Halle 020
Finale du concours suisse plat de viande froide, catégorie apprentis

19h30-21h30 Stand 163 — Halle 020

Démonstration et dégustation de recettes avec céréales anciennes
et levain naturel

Olivier Hofmann, boulanger précurseur et idéaliste, vous présente sa vision
du pain.

20h30 Stand 169 — Halle 020

Cérémonie de remise des prix du concours suisse plat de viande
froide, catégorie apprentis

DIMANCHE 31 OCTOBRE

07h30-16h00 Stand 163 — Halle 020
Finale romande et tessinoise des jeunes boulangers-patissiers

10h00-20h00 Stand 169 — Halle 020

Concours suisse plat de viande froide, catégorie entreprise
et professionnels

10h45-11h45 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

11h00-12h00 Stand 164 — Halle 020

Papa, Maman...tu veux un sandwich?

Par le Swiss Bakery Trophy, en partenariat avec les bouchers-charcutiers
fribourgeois | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h00-14h00 Stand 164 — Halle 020

Fish & Kids LOE
Par la Perche LOE | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h30-14h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand




15h00-16h00 Stand 164 — Halle 020
Du mais au popcorn
Par Be! Popcorn | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

15h30-16h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

16h30-17h30 Stand 163 — Halle 020
Des candidats aux élections du Conseil d’Etat fribourgeois

mettent la main a la pate

Les artisans boulangers-patissiers-confiseurs accueillent des candidats

aux élections du Conseil d'Etat fribourgeois dans leur laboratoire
pour un atelier boulangerie

17h00-18h00 Stand 64 — Halle 020
Beurre, yogurt, créme, fromage... la vache s'emméle les pinceaux

Par des étudiants en économie familiale de Fribourg | Max. 12 enfants
6-12 ans - inscription sur le stand

17h30-18h30 Stand 163 — Halle 020

Concours de la Cuchaule AOP
Proclamation des résultats et remise des prix

17h30 Stand 169 - Halle 020

Finale du concours suisse plat de viande froide, catégorie entreprise
et professionnels

19h00-21h00 Stand 163 - Halle 020
Richard Uldry, artisan chocolatier, vous partage sa recette
de chocolat

LUNDI 1%® NOVEMBRE

10h00-17h00 Stand 169 — Halle 020

Animation par les apprentis bouchers-charcutiers
du Canton de Fribourg

10h30-11h30 Stand 164 — Halle 020

Papa, Maman...tu veux un sandwich?

Par le Swiss Bakery Trophy, en partenariat avec les bouchers-charcutiers
fribourgeois | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

10h30-11h30 Stand 164 — Halle 020

Viens réaliser une tresse et un petit bonhomme en pate

Par le Swiss Bakery Trophy | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le
stand
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LUNDI 1*® NOVEMBRE

10h45-11h45 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d'un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

11h00-12h00 Stand 177 — Halle 020
Vis ma vie de gestionnaire du commerce de détail en boulangerie

Apprends a emballer de délicieux chocolats de maniére professionnelle et
harmonieuse | Max. 8 personnes dés 10 ans - inscription sur le stand 164

11h30-14h30 Stand 163 — Halle 020
La boulangerie Marius (VD), Champion du Swiss Finger Food Trophy
2019, présente la fabrication de petits fours et amuse-bouche.
Emportez leur recette fétiche.

12h00-13h00 Stand 177 — Halle 020
Vis ma vie de gestionnaire du commerce de détail en boulangerie

Apprends a emballer de délicieux chocolats de maniére professionnelle et
harmonieuse | Max. 8 personnes dés 10 ans - inscription sur le stand 164

12h15-13h15 Stand 164 — Halle 020

Fish & Kids LOE
Par la Perche LOE | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand

13h00-14h00 Stand 177 — Halle 020
Vis ma vie de gestionnaire du commerce de détail en boulangerie

Apprends a emballer de délicieux chocolats de maniére professionnelle et
harmonieuse | Max. 8 personnes dés 10 ans - inscription sur le stand 164

13h30-14h30 Stand 164 — Halle 020

Dans la peau d’un jury du Swiss Bakery Trophy
Par les Chevaliers du Bon Pain | Max. 8 adultes - inscription sur le stand

14h00-15h00 Stand 164 — Halle 020
La Bénichon

Par des étudiants en économie familiale de Fribourg | Max. 12 enfants
6-12 ans - inscription sur le stand

15h45-16h45 Stand 164 - Halle 020
Du mais au popcorn
Par Be! Popcorn | Max. 12 enfants 6-12 ans - inscription sur le stand
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