
LA BRASSERIE 
Le foie gras de canard en terrine, fine gelée au citron 

et brioche à la fleur de sel 

CHF 18.-

Le velouté de courge Potimarron au curry et crème légère

CHF 9.-

La salade gourmande, foie gras, lard croustillant, œuf dur,

pommes de terre, tomates et sauce française

Portion : CHF 26.- | ½ Portion : CHF 18.-

Le tartare de bœuf Tradition, condiments, saladine et toast

Portion : CHF 29.- | ½ Portion : CHF 21.-

Le tartare de saumon, citron vert et aneth, saladine et toast

Portion : CHF 26.- | ½ Portion : CHF 18.-

Le civet de chevreuil à l’ancienne et sa garniture automnale 

(poires, airelles, choux de Bruxelles et spätzlis)

CHF 32.-

La poitrine de porc cuite pendant 36h, ketchup d’airelles,

pommes de terre façon rösti et panais rôti

CHF 24.-

La ballotine de poulet aux champignons ou le tofu fumé,

sauce suprême, galette de polenta au Gruyère et carotte rôtie

CHF 28.-

La portion de frites 

CHF 6.-



Pour les plus jeunes
(jusqu’à 12 ans)

Les nuggets de poulet et frites

CHF 15.-

Le pavé de saumon, légumes et polenta au Gruyère

CHF 15.-

& Pour les gourmands 

Le fondant au chocolat, tuile aux amandes et crème anglaise

CHF 12.-

Le tiramisù classique parfumé à l’Amaretto 

CHF 11.-

Le café gourmand

(Panna cotta aux fruits rouges, brownie et financier)
CHF 14.-


